
Légende Poisson frais "le Poisson livreur"

Produit Local

MenƘƖ ¶ƢưtaƘƕƞƫt

ScoƏƄƦƯe d'AuzƄƗ - La §ƒmƅƢƩle
DÉJEUNER

lundi 27 mars 2023 mardi 28 mars 2023

BETTERAVES BIO CÉLERI BIO RÉMOULADE

RÔTI DE PORC AUX POMMES FALAFELS ET COULIS DE 
TOMATE 

SALSIFIS POMMES DE TERRE RISSOLÉES 
EMMENTAL SAINT NECTAIRE AOP 

CLAFOUTIS AUX FRUITS BIO COMPOTE BIO

jeudi 30 mars 2023 vendredi 31 mars 2023

CAROTTES RÂPÉES BIO SALADE VERTE BIO AUX 
CROÛTONS ET ASPERGES

LASAGNES BOLOGNAISE DU CHEF 
TIMBALE DE POISSON À LA 

BRÉSILIENNE 

HARICOTS BEURRE PERSILLÉS
YAOURT BIO TOMME BLANCHE

TARTE AU CHOCOLAT DU CHEF SALADE DE FRUITS BIO FRAIS 

lundi 3 avril 2023 mardi 4 avril 2023

POIREAUX VINAIGRETTE SALADE VERTE BIO AU MAÏS 
COUSCOUS DE POULET AUX LÉGUMES 

D'HIVER
ROUGAIL SAUCISSE Livre de 

recettes "Fait maison, fait région"
SEMOULE FINE BIO RIZ BIO

FOURME D'AMBERT AOP CAMEMBERT BIO 
FRUIT DE SAISON BIO CRÈME AUX OEUFS

jeudi 6 avril 2023 vendredi 7 avril 2023

COEUR DE PALMIER SALADE DE POMMES DE TERRE 
AUX ÉCHALOTES

PIZZA MARGARITA BEIGNET DE POISSON SAUCE 
TARTARE

POËLÉE DE LÉGUMES BIO FRAIS CHOUX-FLEURS BIO EN GRATIN 
YAOURT NATURE "local" HVE CHÈVRE

BROWNIE DU CHEF FRUIT DE SAISON BIO

Retrouvez la recette du mois 

sur votre 

Soyons Complice

Toute l'équipe vous souhaite un bon Appétit

Nos préparations culinaires sont cuisinées sur place avec une majorité de produits frais
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